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Bild links: Fleischermeister Willi mit Einzelhandelskaufmann Andreas zu Zeiten der Geschäfts-
übernahme. Das Bild oben zeigt die drei Generationen heute: Willi (71), Andreas (46) und Christi-
an (Kaufmann im Einzelhandel, 25).� Fotos: pv/Schlie

Früher stan-
den die Regal-

wände quer 
(links), heute 

längs, was den 
Laden deut-
lich größer 
erscheinen 

lässt.

Die Regal-
fluchten früher 

(rechts) und 
heute (Bild 

links).

Edelgard Jastrebow (68), die Chefin des beliebten Marktes an der Busestraße.

Das Service-Gen im Blut
Ursprünglich war im Haus an 
der Busestraße 42 eine Kegel-
bahn samt Gastronomie. Einen 
Supermarkt gibt es am Stand-
ort bereits 45 Jahre. Seit genau 
25 Jahren betreibt Familie  
Jastrebow den bei Schwach-
hausern so beliebten Laden.

„Dort wo heute der Bäcker ist, gab 
es früher eine Tankstelle. Bei uns 
im Lager sieht man noch Spuren 
davon“, berichtet Juniorchef Andre-
as Jastrebow. Das Gebäude, in dem 
sich sein Supermarkt befindet, war 
ursprünglich freistehend – heute be-
findet sich drum herum Wohnbebau-
ung. Und dort leben viele Stamm-
kunden, die die Dienstleistungen der 
Familie sehr zu schätzen wissen. Die 
drei Generationen Jastrebow leben 
den Edeka-Slogan „Wir lieben Le-

bensmittel“ und lesen Kunden so gut 
wie jeden Wunsch von den Augen ab. 
Kein Wunder, sie alle haben sozusa-
gen das „Service-Gen“ im Blut.

Edelgard, ihr Mann Willi und Sohn 
Andreas übernahmen den Laden 
vor 25 Jahren und versorgten die 
Menschen in Schwachhausen schon 
damals mit frischen Produkten erst-
klassiger Qualität. So gab es auch 
damals schon die Frischetheken und 
eine große Auswahl an Obst- und 
Gemüse. Die Produktpalette wurde 
im Laufe der Jahre immer wieder er-
weitert und auch um besondere Arti-
kel ergänzt. Ferner wird ein Mittags-
tisch zum Mitnehmen angeboten, 
den Fleischermeister Willi und Kolle-
gen täglich frisch zubereiten. Beson-
ders gut kommt auch der Bringdienst 
an, denn im Einzugsbereich leben 
viele ältere Personen, die ihre Ein-
käufe ansonsten nur mit viel Mühe 

nach Hause bekommen würden. Um 
die Dienstleistungen ständig zu ver-
bessern, bildet sich der Junior, Chris-
tian, aktuell auf Fortbildungen wei-
ter. Auch der 25-Jährige hat zunächst 
Kaufmann im Einzelhandel, dann 
noch Fleischer gelernt. „Daraufhin 
hat er in einem Bremerhavener Be-
trieb mitgearbeitet, es gehört bei 
Edeka zum Konzept, dass man in ver-
schiedenen Betrieben Erfahrungen 
sammelt“, sagt Andreas Jastrebow. 
Doch pünktlich zu den Jubiläumsfei-
ern, die am kommenden Dienstag, 2. 
Februar, beginnen, ist sein Sohn zu-
rück und wird kräftig mit anpacken, 
bevor er in absehbarer Zukunft eine 
eigene Filiale eröffnen möchte – un-
ter dem Label Jastrebow, mit neuem, 
frischem Logo (siehe Leiste oben 
rechts). Denn in der Familie gilt: Im-
mer am Puls der Zeit bleiben, Still-
stand ist Rückschritt.

25 Jahre Jastrebow – dritte Generation der Familie ist bereits dabei
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Komfortabel 
einkaufen 
von 
zu Hause
✔	 Zeitersparnis

✔	 Bestellung per Telefon, Fax, 
	 E-Mail, SMS, Onlineshop

✔	 Lieferumkreis bis zu 20 km

✔	 Geringe Liefergebühr

✔	 Leergutrücknahme

Edeka-Markt 

Jastrebow – 

Ihr persönlicher

Lieferservice 

in Bremen

Besonderheiten 
in unserer 
Jubiläums-
woche
l	 Markteinführung einer 
	 neuen Beck’s Sorte
	 „Taste the World Red Ale“

l	 Der erste Maibock kommt:
	 Hemelinger & Haake Beck

l	 Duplo Karamell

Verkostungen 
vom 2.-6. Februar
Jeden Tag mehrere Stände im Markt verteilt

✔	 UTAMTSI Kaffee

✔	 Bremer Ratskeller

✔	 Feinkost Grashoff

✔	 Mionetto Prosecco

✔	 Deutsche See Salate

✔	 Geldermann Sekt

✔	 Hachez

✔	 Frischkäse 
	 aus eigener Herstellung

✔	 Weine aus der Pfalz, Ungstein

✔	 Fürst von Metternich

✔	 Deutsche See Räucherfisch

✔	 Rotkäppchen Fruchtseccos

✔	 Kuhlmann´s Hof
	 frische kühlpflichtige Suppen

✔	 Mumm Sekt

✔	 Walker´s 
	 Schottische Gebäcke

✔	 Bremer Braumanufaktur

✔	 Fella 
	 vegane Erfrischungsgetränke

✔	 Störtebeker Bier

✔	 Bonne Maman Gebäcke

✔	 Argentinische Weine

Wochen-Knüller
� vom 2. bis 6. Februar 2016

Holland Gouda 
jung 48% Fett i.Tr. 
100 g 
0,49

Philadelphia 
Frischkäsezubereitung 
verschiedene Sorten 
je 175 g-Becher 
0,88

Bärenmarke 
Die Milch 
1,8 oder 3,8% Fett 
je 1 l-Packg. 
0,79

Dallmayr 
Prodomo 
500 g-Packg. 
3,99

Lorenz Erdnusslocken 
oder Crunchips 
verschiedene Sorten 
je 175-250 g Tüte 
0,99

Ritter Sport 
Schokolade 
über 30 Sorten 
� je 100 g-Tafel 0,69

Ramazotti 
ital. Kräuterlikör 
30% Vol. 
0,7 l-Flasche 
8,88

Beck´s 
versch. Sorten 
je 24 x 0,33 l 
Kiste 
10,99
+ 3,42 Pfand

Hemelinger Spezial 
oder Alster 
je 30 x 0,33 l
Kiste 
7,77
+3,90 Pfand

Barilla Pasta 
viele Sorten 
je 500 g-Packg. 
0,77

1991 2009 2016

Obst und Gemüse wurden schon vor 25 Jahren ansehnlich drapiert (Foto rechts). Heute sorgt Ju-
lian Wendelken (stellvertretender Filialleiter, Bild oben), dafür, dass alles frisch und ansehnlich 
dargeboten wird.


